OINMNUCAHUE

Santa Sarah

BJIEK CU YAUT

MmMeTo Ha BMHOTO Baek Cu ce KopeHu B efHa 3aKauamBa urpa Ha aymu. To Kopeaunpa Kato YepHoTo C, KbaeTo
C e acoumaums Ha copTa Cabernet Sauvignon, oT koiTo "CaHTa Capa" cb3gaBa NbpBOTO cM BMHO bnek Cu.
HsKO/IKO roAuHM NO-KbCHO, Caef, Abro TbPCeHe Ha MACTO C MOAXOAALM NMOYBM U KAUMaAT, ekunbT Ha ,CaHTa
Capa", npemecTBa cBosiTa paboTUIHULA B 61M30CT A0 YepHOMOPCKOTO Kpaibpeskme. Cakall noAcb3HaTENHO,
OT CaMOTO Hayasno, cb3gaBalikm BUHOTO bnek Cu, nsbata e 3Haena, ye We CNycHe KOTBa Ha YepHo Mope u e
CTHMM Ha TBbPAA 3eMs, OT KOATO Lie Cb3faBa BMHA C M3siBEHA MAEHTMYHOCT. Bnek Cu YauT e 6neHp oT
coptoBeTe CoBMHbOH BnaH u MuHo pu, Nnoa6paHM oT cob6CTBEHU /1035, B palioHa Ha [opuua, 3a KOUTO ce
rpvxxun XKynmeH XXMBKOB, a BUHOTO € Cb34aAEHO U OTr1eiaHo nog rpmxkute Ha KanvHa [JsHkoBsa.

OCHOBHA UH®OPMALIUA
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Mpownsxop,

BuHeH pervoH

Bupg,

PekonTa

CopToB cbCTaB

Bb3pacT Ha no3eTo

Mnow, Ha napuenute
XapaKTepuUcTuKM Ha TepeHa:
e [luHo lNpun

e CoBWHbOH bnaH

bcTOTa Ha no3uTe
®dopmMupoBKa
Mousun

Hobus

po3pobep

TEXHUYECKU OAHHU

Bbvarapus, Nlopuua 8225, mecTHocT bageMute, paitoHa Ha lMomopue
KO)xHO YepHOoMopue

KauecTBeHo 6510 cyxo BUHO cbc 3I'Y

2022

70% CoBuHboH bnaH, 30% MNMuHo MNpu

8 roguHu

CoBuHbOH Bnax 7,20 xa, MuHo N'pn 0,63 xa

Mo copTose:

HaknoH 5°/HagmMopcka BucoumHa 30-70m/Opuentauus Cesep-tOr
HaknoH 4-10°/Hagmopcka BucounHa 20-130m/Opuentauyus Cesep-
HOr; FOrousTok; FOrosanap; Mstok

5000 nosu/xa

ABycTpaHeH lNoiio

MeCcbKANBO-TIMHECTU, XYMYCHO-Kap60oHaTHU, PEHA3UHU

6000 kr/xa - 32,5 xn/xa

I'po3aeTo e cenekTupaHo U 6paHo Ha pbKa B KaceTku no 10 kr, oT
27.08 po 10.09.2022
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Ankoxon, 06.%

TUTpyeMu KUCcenunHu, r/n
3axapwu, r/n

Obem byTunKa

3aTBapsHe

loguHa Ha ByTuanpaHe
MpowusseneHn 6yTUAKK
TemMnepaTypa Ha cepBupaHe

TEXHONIOInA

13,00

5,30

1,50

750 mn

BuHT

MapT 2023

12 000 6yTunku

OnTtumanHa TemnepaTtypa 10-12°C / 50-54 °F

BuHudpukaumusa

OTtnexxaBaHe
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po3peto ce 6epe paHO CYTpUH B Masikm KaceTku oT no 10-12 kr. CnepBa cTypeHa

Mauepaums 3a okoso 4-5 yaca u npecosaHe. CTyAeHa Mauepaums BbpXy yTalkuTe 3a

okos10 30% OT MbCTTa NPeAn Ha4yaoTo Ha asIkoxosiHaTa pepmeHTaums. PepmeHTaums B
CbAoBe OT HepbXKgaeMa CTOMaHa 3a oOKono 3-4 ceaMUUM NpU  KOHTPOJIMpaHa
TeMnepaTypa 1 B 6e3KMCI0poAHa Cpeaa C Les 3arnas3BaHe Ha apomMaTuTe.
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3a6enexkka: BbaMo)kHO e ga ce HablogaBa nosiBa Ha BMHEHM KPWUCTalM Ha AbHOTO Ha GyTu/KaTa.
npo6.ieM, KOWTO € YacT OT pPa3BUTMETO Ha BUHOTO B ByTuaka. OTAeNnsHeToO MM He BOAM [0 HUKAKBa NPOMsIHA B KAYECTBOTO Ha BUHOTO.
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5 Mecel,a BbpXy GUHMTE yTalKu B CbA,0BE OT HEPBXKAAEMA CTOMaHa.

BEJIEXXKU

JAeryctaunoHHu

6enexkn
e/leraHTeH 3aBbpLUeK Ha BKyca.

CbyeTaHue ¢ XpaHa

¢

BucTbp HEXXHO cnamecT UBAT. HOCHT € YNCT M CBEXK C HOTKM Ha rpenndpyT u 6enmn
LBeTsA. TAN0TO € COYHO M CBEXKO, CPEAHO KAaTO CTPYKTYpa, C MEKU KUCESIMHU U

KoM6UuHMpa ce cbC canaTu, acrnepyu, NeYeHn 3eeHYyLUn, MOPCKK Aapose 1 puba.
Mo>ke Aa ce KOHCYMMpa M CaMOCTOSTESTHO.

Te3n “BMHEHM amamMaHTK” ca BM3yasieH ecTeTUYECKU

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
paiioHa Ha NMomopwue, byprac


https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

DESCRIPTION

Santa Sarah

BLACK C White

The name of the Black C wine is a clever play on words, with "C" representing Cabernet Sauvignon, the grape
variety from which the first Black C wine is made. The Santa Sarah team's search for a suitable location
eventually led them to the Black Sea coast, where they set up their workshop. Subconsciously, from the very
beginning, creating the Black C wine, Santa Sarah Wine Estate knew that it would drop anchor on the Black Sea
and set foot on solid ground from which it would create wines with a distinct identity. Black C White 2022 is a
blend of Sauvignon Blanc and Pinot Gris varieties, carefully selected from the estate's own vineyards in the
Goritsa area. The estate's commitment to quality and consistency is reflected in the vineyards, which are tended

to by a team of dedicated enthusiasts.

GENERAL INFORMATION
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Origin
Wine region
Type
Vintage
Grape varieties
Age of vineyard
Vineyard surface area
Topography of vineyard:
e Pinot Gris
e Sauvignon Blanc

Planting density
Vine training system
Soils

Yield

Harvest

TECHNICAL DATA

Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region
Southern Black Sea Coast

Quality dry white wine with PGI

2022

70% Sauvignon Blanc, 30% Pinot Gris

8 years

Sauvignon Blanc 7,20 ha, Pinot Gris 0,63 ha

By varieties:

Slope 5°/Altitude 30-70 m/ Orientation North South
Slope 3-15°/Altitude 30-130 m/ Orientation North South;
Southwest; Southeast; East

5000 plants/ha

Guyot double

Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas

6000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 27.08 to 10.09.2022
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Alcohol by volume, %
Total acidity, g/I
Residual sugar, g/I
Bottle sizes available
Closure type

Bottling

Production

Serving

13,00

5,30

1,50

750 ml

Screwcap

March 2023

12 000 bottles

Optimum drinking temperature is 10-12°C / 50-54 °F

WINEMAKING

The grapes are picked early in the morning and placed in small boxes of 10-12 kg
each. Following by cold maceration in the press for about 4-5 hours and a gentle

Vinification
pressing with the equivalent strength of a handshake between friends. 30% of the
must undergoes cold maceration on the lees. In order to preserve their aroma, the
musts are fermented cool, but not cold, in an oxygen-free environment for 4 weeks,
in small stainless steel vats and in egg-type concrete vats.

Ageing 5 months on fine lees in stainless steel tanks.

WINE NOTES

Bright, light and vibrant color. Intense nose with notes of grapefruit and white
flowers. On the palate, the wine is juicy, smooth and fresh, with medium body, soft
acidity and elegant finish.

Tasting notes

Pairs well with salads, asparagus, roasted vegetables, seafood and fish. Its structure
and complexity can be appreciated on their own, without the need for food
pairings.

Food pairing

Note: It is possible to observe the appearance of wine crystals, also known as "wine diamonds," at the bottom of the wine bottle. These crystals are a natural
occurrence that can develop in wine over time and it is a visual aesthetic problem. Their presence does not indicate any issues with the quality of the wine.
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Goritsa 8225, Ivailo street
2, Pomorie region, Burgas



https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

Santa Sarah

BLACK C White

BESCHREIBUNG

Der Name des Schwarzmeerweins entstand in einem Wortspiel. Es entspricht dem Black C, wobei C eine
Assoziation der Sorte Cabernet Sauvignon ist, aus der Santa Sara seinen ersten Black C-Wein kreierte. Einige
Jahre spéter, nach langer Suche nach einem Ort mit geeigneten Béden und Klima, verlegte das ,Santa Sarah“-
Team seine Werkstatt in die Ndhe der Schwarzmeerkiste und schuf wie unterbewusst von Anfang an den
Schwarzmeerwein. Das Team ahnte, dass er im Schwarzen Meer seinen Anker und einen Ful auf festen Boden
setzen wird, auf dem er Weine mit einer ausgepragten ldentitdt schaffen wird. Black Sea White ist eine
Mischung aus Sauvignon Blanc- und Pinot Gris, ausgewahlt aus der eigenen Weinbergen in der Gegend des
Dorfes Goriza, die von Julien Zhivkov betreut werden, und der Wein wurde unter der Obhut von Kalina
Dyankova hergestellt und ausgebaut.

GRUNDINFORMATION

e Grauburgunder

e Sauvignon Blanc

TECHNISCHE DATEN

v Herkunft Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln*, Kreis Pomorie

v/ Weinregion Siid-Schwarzmeer-Region

v/ Bezeichnung Trockener weiBer QualititsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft

+/ Jahrgang 2022

' Sortenzusammensetzung 70% Sauvignon Blanc, 30% Grauburgunder

+ Alter des Weinbergs 8 Jahre

+/ Flache der Grundstiicke Sauvignon Blanc 7,20 ha, Grauburgunder 0,63 ha

« Eigenschaften des Geldandes: Nach Sorte:

Neigung 5/ Hohe liber dem Meeresspiegel 30-70m/ Ausrichtung
Nord Siid

Neigung 4-10/ Héhe liber dem Meeresspiegel 20-130m/
Ausrichtung Nord Siid; Siid-Ost; Siidwesten; Ost

« Rebdichte 5000 Reben/ha

« Erziehung Zweiseitiger Guyot

+ Bodden Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina
v Ertrag 6000 kg/ha - 32,5 hl/ha

v Weinlese

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom
27.08 bis 10.09.2022 gelesen und selektiert

TECHNOLOGIE

v Alkohol, Vol.% 13,00

« Titrierbare Sauren, g/I 5,30

« Restzucker, g/l 1,50

« Flaschenvolumen 750 ml

« Verschluss Schraubenverschluss

« Jahr der Abfillung Mairz 2023

« Hergestellte Flaschen 12 000 Flaschen

« Serviertemperatur Optimale Temperatur 10-12C/ 50-54F

Die Trauben werden frilhmorgens in kleine Kisten zu je 10-12 kg geerntet. Es folgt

Winifizierung eine Kaltmazeration fiir ca. 4-5 Stunden und Pressen. Kaltmazeration auf der Hefe
fur etwa 30% des Mostes, bevor die alkoholische Garung beginnt. Fermentation in
Edelstahlbehéltern fir etwa 3-4 Wochen bei kontrollierter Temperatur und in einer
sauerstofffreien Umgebung, um die Aromen zu erhalten.

Lagerung 5 Monate auf der Feinhefe im Edelstahltank.

ANMERKUNGEN

Klare weiche Strohfarbe. Die Nase ist sauber und frisch mit einem Hauch von
Grapefruit und weiBen Blumen. Der Kérper ist saftig und frisch, mit weicher Saure
und elegantem Abgang.

Geschmacksnoten

Kombination mit Essen Der Wein passt zu Salaten, Spargel, gebratenem Gemiise, Meeresfriichten und
Fisch.
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